
DIMSUM MENU BUFFET
MÓN HẤP / STEMED DISHES

Há cảo tôm cổ truyền
Shrimp dumplings

Há cảo cuộn rong biển Nhật
Japanese seaweed dumplings

Há cảo thanh cua
Crab stick dumplings

Há cảo Tứ Xuyên
Sichuan dumplings

Há cảo sốt chua cay
Chili and sour dumplings

Há cảo hấp tuyết hoa
Snow flower dumplings

Há cảo nấm
Mushroom dumplings

Há cảo rau ngô
Vegetable and sweet corn dumplings

Há cảo rau chân vịt
Spinach Dumplings

Xíu mại tôm thịt với trứng cá chuồn
Pork and shrimp with tobiko dumplings

Tiểu lồng bao
Xiao long bao

Bánh bao xá xíu
Steamed char Siu pork buns

Bánh bao phô mai
Steamed cheese dumplings

Bánh bao Hoàng Kim
Steamed gold custard buns

Sườn non hấp tiêu xanh
Steamed pork ribs with green pepper

Chân gà tàu xì với đậu phộng mềm
Steamed chicken feet with peanuts

MÓN CHẢO / WOK DISHES

Chân vịt hầm tàu hũ ky
Stewed duck legs stewed with tofu skin

Ngao sốt tàu xì
Sauteed clams with black bean sauce

Sườn chiên kiểu Full Moon
Full Moon fried pork ribs

Bánh bao xá xíu
Steamed char Siu pork buns

Phở xào heo xá xíu
Fried noodle with Cha siu pork

Mỳ tươi sủi cảo
Wonton fresh noodle

Cà tím sốt thịt băm
Eggplant with minced pork sauce

Rau củ quả kho quẹt
Braised fish sauce with vegetables boiled

Đậu phụ chiên giòn với muối hoa tiêu
Deep fried tofu with salt Sichuan pepper

Cà tím sốt thịt băm
Eggplant with minced pork sauce

Rau củ quả kho quẹt
Braised fish sauce with vegetables boiled

Đậu phụ chiên giòn với muối hoa tiêu
Deep fried tofu with salt Sichuan pepper

LẨU THỐ ĐÁ
/ STONE BOWL HOT POT

Cháo tôm
Shrimp congee

Cháo cá hồi
Salmon congee

Cháo gà nấm
Chicken mushroom congee

Sủi cảo, ba chỉ bò Mỹ, thanh cua, viên hải sản, 
đậu phụ, váng đậu, mỳ trứng, rau và nấm )
Dumplings, beef short plate, crab stick, 
seafood balls, tofu, tofu skin, egg noodles, 
vegetable & mushroom)

QUẦY TRÁNG MIỆNG
/ DESSERST CONNER

Kẹo dẻo mashmallow
Marshmallow

Hoa quả xiên
Fruit skewer

Bánh su kem
Choux cream

Tháp sô-cô-la chảy
Chocolate mountain

Kem các loại
Ice cream selection

Chè theo ngày
Sweet soup of the day

Bánh flan
Flan Cake

Thạch quy linh cao sữa dừa
Black Jelly with coconut cream

Bánh ngọt theo ngày
Cake of the day

Trái cây theo mùa
Seasonal fresh fruits

MÓN KHAI VỊ/ APPETIZER

Salad theo mùa
Salad of the day

Salad sứa biển kèm sốt gia truyền, dưa leo
Jelly fish salad with chef sauce & cucumber

Khoai tây lắc phô mai
French fries with cheese

MÓN CHIÊN / FRIED DISHES

Há cảo ngô non chiên
French fries with cheese

Há cảo rau hẹ
Deep- fried chives dumplings

Hoành thánh tôm thần tài
Deep- fried Shrimp and pork Wontons

Bánh bao áp chảo
Pan-fried buns

Nem gà Hồng Kông
Deep- fried Hongkong chicken
spring rolls

Ớt nhồi mực với sốt đặc biệt
Deep-fried Chili stuffed squid
with sweet and sour sauce



MÓN KHAI VỊ
/ APPETIZER

Salad theo mùa
Salad sứa biển kèm sốt gia truyền, dưa leo
Khoai tây lắc phô mai

MÓN HẤP
/ STEAMED DISHES

Há cảo tôm cổ truyền
Há cảo cuộn rong biển Nhật
Há cảo thanh cua
Há cảo Tứ Xuyên
Há cảo sốt chua cay
Há cảo hấp tuyết hoa
Há cảo nấm
Há cảo rau ngô
Há cảo rau chân vịt
Xíu mại tôm thịt với trứng cá chuồn
Tiểu lồng bao
Bánh bao xá xíu
Bánh bao phô mai
Bánh bao Hoàng Kim
Sườn non hấp tiêu xanh
Chân gà tàu xì với đậu phộng mềm

MÓN CHIÊN
/ FRIED DISHES

Há cảo ngô non chiên
Há cảo rau hẹ
Hoành thánh tôm thần tài
Bánh bao áp chảo
Nem gà Hồng Kông
Ớt nhồi mực với sốt đặc biệt

MÓN CHẢO / WOK DISHES

Chân vịt hầm tàu hũ ky
Ngao sốt tàu xì
Sườn chiên kiểu Full Moon
Phở xào heo xá xíu
Mỳ tươi sủi cảo
Cà tím sốt thịt băm
Rau củ quả kho quẹt
Đậu phụ chiên giòn với muối hoa tiêu
Cải thảo xào nấm
Nấm hải sản xào sốt sa tế Full Moon
Rau theo mùa nấu hai loại trứng

QUẦY TRÁNG MIỆNG
/ DESSERST CONNER

Kẹo dẻo mashmallow
Hoa quả xiên
Bánh su kem
Tháp sô-cô-la chảy
Kem các loại
Chè theo ngày
Bánh flan
Thạch quy linh cao sữa dừa
Bánh ngọt theo ngày
Trái cây theo mùa

LẨU THỐ ĐÁ
/ STONE BOWL HOT POT

Sủi cảo, ba chỉ bò Mỹ, thanh cua, viên hải sản,
đậu phụ, váng đậu, mỳ trứng, rau và nấm )
Cháo tôm
Cháo cá hồi
Cháo gà nấm

VUI LÒNG
CHỌN MÓN

DIMSUM BUFFET

LƯU Ý: 
Số lượng miếng/1 lồng hấp sẽ phù hợp

với số lượng khách.
Qúy khách vui lòng chọn lượng đồ ăn phù hợp 
để tránh lãng phí, khách sạn sẽ tính thêm phụ 

phí 100K trên mỗi 100GRAM đồ ăn thừa.


